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1 ВВЕДЕНИЕ 

Настоящая программа применяется для подготовки и проведения вступи-

тельного испытания для поступающих в АлтГТУ на программу магистратуры 

15.04.02 «Технологические машины и оборудование», профиль  

«Машины и аппараты пищевых производств». 

 

2 ВСТУПИТЕЛЬНОЕ ИСПЫТАНИЕ 

Вступительные испытания проводятся в форме письменного тестирования.  

Продолжительность тестирования – 60 минут. На экзамене предложено для 

выполнения 10 заданий теоретического уровня.  

 

3 КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ 

Абитуриент максимально может набрать 100 баллов. Минимальное количе-

ство баллов, подтверждающее успешное прохождение вступительного испытания, 

устанавливается Правилами приёма на обучение в АлтГТУ и составляет 25 

баллов. 



 

4 ПРОГРАММА ВСТУПИТЕЛЬНОГО ИСПЫТАНИЯ 

РАЗДЕЛ 1. Технологическое оборудование пищевых производств  

Оборудование для очистки и разделения пищевых материалов. Разновидно-

сти, пример конструкции. Оборудование для измельчения пищевых материалов. 

Разновидности, пример конструкции. Оборудование для формования пищевых 

материалов. Разновидности, пример конструкции. Оборудование для дозирования 

и взвешивания пищевых материалов. Разновидности, пример конструкции. 

Оборудование для тепловой обработки пищевых материалов. Разновидности, 

пример конструкции. Оборудование для смешивания пищевых материалов. 

Разновидности, пример конструкции. Оборудование для охлаждения и заморажи-

вания пищевых материалов, пример конструкции.  

 

РАЗДЕЛ 2. Процессы и аппараты пищевых производств 

Назначение и область применения теплообменных аппаратов в пищевых 

производствах. Классификация и основные конструкции теплообменных аппара-

тов пищевых производств. Способы получения искусственного холода и его 

применение в пищевом производстве. Классификация тепло-массообменных 

процессов пищевых производств. Назначение и область применения сушки 

пищевого сырья, классификация способов сушки. Назначение и область примене-

ния процессов разделения жидких пищевых сред (фильтрование, осаждение, 

центрифугирование). Назначение и область применения процесса сепарации 

(разделения) дисперсных материалов, примеры ситовой и воздушной сепарации. 

Назначение и область применения процессов очистки воздуха от пыли, примеры 

способа и устройства. 

 

РАЗДЕЛ 3. Расчет и конструирование машин и аппаратов пищевых произ-

водств 

Принципы конструирования современных машин пищевого производства. 

Структура и структурные элементы современных машин, работающих на пред-



 

приятиях пищевого производства. Основные критерии оценки качества техноло-

гических машин пищевого производства. Виды соединений, применяемых в 

пищевом машиностроении, их разновидности, области применения. Ременные, 

цепные, зубчатые передачи, разновидности, области применения.  
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